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V O R S P E I S E N

B R U S C H E T T A

Mit frischen Tomaten, Basilikum, Knoblauch

und Olivenöl auf ofenfrischem Hausbrot.

11.50

B U R R A T A

M I T  R O H S C H I N K E N  &  P E S T O

Cremige Burrata mit feinem Rohschinken

und aromatischem Pesto.

24.50

R I N D S C A R P A C C I O  

Feines Rindscarpaccio mit Rucola, Kapern, Pinienkerne,

Grana Padano-Splitter und frischem Citronette.

27.00

C R E V E T T E N  A G L I O ,  O L I O  E  P E P E R O N C I N O

Verfeinert mit Cherrytomaten und Petersilienpesto.

25.50

A L P E N - S A L A T

Frischer Salat mit Speck, roten Zwiebeln,

Brotcroutons, Grana Padano-Splitter und Radicchio.

14.00

G E M I S C H T E R  S A L A T

Bunte Salatmischung mit Karotten,

Randen, Mais, Gurken und Cherrytomaten.

13.50

G R Ü N E R  S A L A T

Frischer Blattsalat, schlicht und klassisch.

9.50

A U B E R G I N E N - P A R M I G I A N A

Geschichtete Auberginen mit Mozzarella

und Tomatensauce, verfeinert mit Burrata-Creme.

21.50

T O M A T E N S U P P E

C A P P E L L E T T I  I N  B R O D O

Gefüllte Teigtaschen mit Fleisch in Bouillon.

9.50

13.50

M I N E S T R O N E 11.50

S U P P E N



P A S T A

S P A G H E T T I  C A R B O N A R A

Mit Knoblauch und Olivenöl,

verfeinert mit Sbriciolata (Brot-Crumble)

und Burrata-Creme.

Mit prosciutto, Speck, Hackfleisch,

Eierschwämmli, Erbsen

und Tomaten-Rahmsauce

Frische Pasta mit Salsiccia, Cherrytomaten

und aromatischem Petersilienpesto.

Nach klassischer Art, ohne Rahm,

mit knusprigem Speck.

25.50

S P A G H E T T I  A G L I O  E  O L I O

23.50

H I R T E N - M A K K A R O N I

26.50

G A R G A N E L L I  A L L A  R O M A G N O L A

27.00

Frische Pasta

Mit Kalbsgeschnetzeltem, Steinpilzen

und Pinienkernen an Trüffelcreme

T A G L I A T E L L E  B O S C O

28.50



G R A N T O R T E L L O N E  B I - C O L O R E

Zweifarbige Pasta aus Spinat- und Eier-Teig

mit Ricotta - und Spinatfüllung,

serviert an Butter-Salbei-Creme-Sauce.

P A N Z E R O T T I  M I T  S T E I N P I L Z

Gefüllte Teigwaren mit Steinpilzen,

serviert an Trüffel-Rahmsauce.

G N O C C H I  R I P I E N I

M I T  T O M A T E N  &  M O Z Z A R E L L A

Gefüllte Gnocchi mit Mozzarella, verfeinert mit

Eierschwämmli, Steinpilzen und Rindsfiletstreifen,

serviert an Safran-Rahmsauce und Petersilienpesto.

L A S A G N E  A L L A  B O L O G N E S E

Hausgemachte Lasagne mit Ragù,

Béchamelsauce und Parmesan.

O F E N - C A N N E L L O N I

Gefüllt mit Ricotta und Spinat,

im Ofen gratiniert.

R A N D E N R I S O T T O

Cremiges Risotto mit Randen,

Philadelphia und gerösteten Mandeln.

R I S O T T O  M I T  S A L S I C C I A

Cremiges Risotto mit italienischer Salsiccia,

Gorgonzola-Creme und Walnüssen.

R I S O T T O

G E F Ü L L T E

 T E I G W A R E N  

28.50

26.50

26.50

36.50

28.50

23.50

28.00



Zarte Spinatspätzle

in cremiger Rahmsauce

mit feinem prosciutto.

Zubereitungszeit:

20–25 Minuten

Ein Südtiroler Klassiker

mit Speck-, Spinat- und Käseknödeln,

serviert auf Krautsalat mit Kümmel

und brauner Salbeibutter.

Je nach

Verfügbarkeit –
unser Service

informiert Sie gerne

K N Ö D E L T R I S

S P I N A T S P Ä T Z L E

G R Ö S T L

M I T  S P E C K  &  S P I E G E L E I

Tiroler Kartoffelpfanne

mit knusprig gebratenen Kartoffeln

und Speck, serviert mit zwei Spiegeleiern.

28.50

26.50

35.50



T A G L I A T A  D I  E N T R E C Ô T E

Tranchiertes Entrecôte mit Rucola, Cherrytomaten

und Grana Padano-Splitter. Serviert ohne Beilage.

38.50

T A G L I A T A  D I  P O L L O

Tranchierte Pouletbrust mit Eierschwämmli

und Steinpilzen an Rahmsauce, serviert mit Nudeln.

34.50

O S S O B U C O  A L L A  M I L A N E S E

Traditionell geschmortes Kalbshaxenstück,

serviert mit Safranrisotto.

42.50

R I N D S M E D A I L L O N  V O M  G R I L L  ( 2 2 0  G )

Serviert mit Bratkartoffeln, Grillgemüse

und Kräuterbutter, verfeinert mit gerösteten Mandeln.

47.50

C O R D O N  B L E U  V E L T L I N E R  A R T

Gefüllt mit Taleggio-Käse und Bresaola,

serviert mit Pommes frites und Gemüse.

46.50

S C A L O P P I N E  D I  V I T E L L O

Kalbsschnitzel an Champignon-Rahmsauce

mit Trüffelcreme, serviert mit Parmesanrisotto.

43.50

B E I L A G E N

P O M M E S

9 . 5 0

G E M Ü S E

8 . 5 0

P A R M E S A N R I S O T T O

8 . 0 0

S A F R A N R I S O T T O

9 . 5 0

O F E N K A R T O F F E L

8 . 5 0

B U T T E R N U D E L N

9 . 0 0

F L E I S C H G E R I C H T E

W I E N E R S C H N I T Z E L  

Nach Wiener Art (Kalb)

serviert mit Pommes frites und Preiselbeeren.

45.50

R I N D S F I L E T  ( 2 5 0  G )

Zartes Rindsfilet, serviert mit cremigem

Kartoffelstock und kräftiger Bratensauce.

48.50

R I N D S E N T R E C Ô T E  À  L A  P A R I S I E N N E

Rindsentrecôte mit aromatischer Café-de-Paris-Butter,

dazu knusprige Pommes frites.

42.50



L A C H S F I L E T  A L L A  M E D I T E R R A N E A

Mit Taggiasca-Oliven, Cherrytomaten

und Basilikum, serviert mit Nudeln als Beilage.

35.00

M I N I - G E N U S S
* F Ü R  K I N D E R  B I S  1 2  J A H R E

T A G L I A T E L L E  A L  S A L M O N E

Frische Pasta mit Lachsfilet

und cremiger Tomaten-Rahmsauce.

26.50

R I S O T T O  A I  F R U T T I  D I  M A R E

Cremiges Risotto mit Meeresfrüchten

und Tomatensauce.

25.50

F I S C H G E R I C H T E

P I Z Z A  M I C K E Y  M O U S E

Mit Tomaten und Mozzarella

12.00

G A R G A N E L L I  ( K U R Z E  P A S T A )

10.50

S C H N I P P O

18.00

mit butter oder Grana Padano



K L A S S I S C H E  P I Z Z A

M A R G H E R I T A

Mit Tomaten, Mozzarella

und frischem Basilikum.

19.00

T H U N F I S C H  &  Z W I E B E L N

Mit Tomaten, Mozzarella,

Thunfisch und Zwiebeln.

23.50

P R O S C I U T T O  F U N G H I

Mit Tomaten, Mozzarella,

prosciutto und Champignons.

24.00

C A P R I C C I O S A

Mit Tomaten, Mozzarella,

prosciutto, Champignons und Artischocken.

24.50

V I E R  K Ä S E

Mit Tomaten, Mozzarella

und vier verschiedenen Käsesorten.

24.50

T E U F E L S A R T

Mit Tomaten, Mozzarella,

Salami, Peperonata und Pfefferoni.

26.50

M E E R E S F R Ü C H T E

Mit Tomaten, Mozzarella

und Meeresfrüchten.

27.50

N A P O L I

Mit Tomaten, Mozzarella,

Kapern, Sardellen und Oliven.

25.00

H A W A I I

Mit Tomaten, Mozzarella,

prosciutto und Ananas.

24.00

K L E I N E  P O R T I O N E N :  3 . 0 0  C H F  G Ü N S T I G E R

G L U T E N F R E I E  P I Z Z A :  + 4 . 0 0  C H F  Z U S C H L A G



L I G H T  ( W E I S S E  P I Z Z A )

Mit Pesto, Frischkäse und Rucola.

24.00

P H I L A D E L P H I A

Mit Tomaten, Mozzarella, getrockneten Tomaten,

Philadelphia-Frischkäse und Spinat.

26.00

F I T 4 F U N

Mit Tomaten, Mozzarella, Pesto,

Cherrytomaten und Eierschwämmli.

26.00

B U F A L A

Mit Tomaten, Mozzarella,

Büffelmozzarella, Basilikum und Pesto.

27.50

T R I C O L O R E

Mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum,

Büffelmozzarella, Salami und getrockneten Tomaten.

29.00

P I Z Z A  S E L E Z I O N E  

B U R R A T A

Mit Tomaten, Mozzarella, Burrata, Rohschinken,

Cherrytomaten, Basilikum und Rucola.

30.00

C O M M E R C I O

Mit Mozzarella, Trüffelcreme, Pinienkernen,

Steinpilzen, Speck, Zwiebeln und Grana Padano.

32.00

C A L Z O N E  P E S T O

Gefüllt mit Pesto, Mozzarella,

Philadelphia und getrockneten Tomaten.

26.00

C A L Z O N E  C L A S S I C O

Gefüllt mit Tomaten, Mozzarella,

prosciutto und Champignons.

27.00

F I L O N C I N O  B R I E

Gerollte Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Brie.

24.50

F I L O N C I N O  T O N N O

Gerollte Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Thunfisch.

25.50



K R O N P L A T Z

Mit Tomaten, Mozzarella, Salami und Brie.

25.00

M E R A N E R

Mit Tomaten, Mozzarella,

Ei, getrockneten Tomaten und Spinat.

26.50

D O L O M I T E N

Mit Tomaten, Mozzarella, Salsiccia,

Gorgonzola, eierschwämmli und Zwiebeln.

28.50

B A U E R N B U R S C H E  „ S E P P L “
Mit Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei und Zwiebeln.

26.50

J Ä G E R 28.50

Mit Tomaten, Mozzarella,

Speck, Zwiebeln und Kaminwurze

(geräucherte, luftgetrocknete Südtiroler Rohwurst).



T I R A M I S Ù

D E L L A  C A S A

1 2 . 0 0

W A R M E R

A P F E L S T R U D E L

S E R V I E R T  M I T

V A N I L L E S A U C E  

1 2 . 0 0

H E I S S E  L I E B E

V A N I L L E G L A C E

M I T  H E I S S E N  B E E R E N

1 0 . 5 0

A F F O G A T O

V A N I L L E G L A C E  M I T

H E I S S E M  E S P R E S S O

8 . 5 0

K A I S E R S C H M A R R E N

S E R V I E R T  M I T

P R E I S E L B E E R E N

U N D  V A N I L L E S A U C E

1 5 . 5 0



Gin · Zitronensaft · Zuckersirup · Blaubeeren 

Fruchtig und leicht herb.

H I M B E E R  M U L E

Wodka · Himbeersirup · Limettensaft · Ginger Ale

Süss, spritzig und belebend.

15.00

J Ä G E R  G I N G E R

Jägermeister · Prosecco · Limettensaft · Ginger Ale · Minze

Kräuterig, würzig und frisch – inspiriert von den Alpen.

14.50

A M A R E T T O  S O U R

Amaretto · Zitronensaft · Zuckersirup · 
Cremig, harmonisch und leicht bitter.

14.00

C O C K T A I L S

A P E R O L  S P R I T Z

Aperol · Prosecco · Soda · Orange

Der Klassiker – spritzig, leicht bitter und voller Sonne.

13.00

C A M P A R I  S P R I T Z

Campari · Prosecco · Soda · Orange

Etwas kräftiger, mit echter italienischer Seele.

13.00

H U G O

Holunderblütensirup · Prosecco · Soda · Minze · Limette

Frisch, duftend und gesellig.

13.00

L I M O N C E L L O  R O S M A R I N O

Limoncello · Prosecco · Soda · Rosmarin · Orange

Zitronig und kräuterig.

13.00

M O N T E N E G R O  S P R I T Z

Amaro Montenegro · Prosecco · Soda · Orange

Samtig und aromatisch – die elegante Alternative zum Aperol.

14.00

B L U E B E R R Y  S M A S H 15.50



M O C K T A I L S

S A N B I T T E R  &  H O L U N D E R  –
S Ü D T I R O L E R  S P R I T Z

Sanbitter · Holunderblütensirup · Soda · Minze · Zitrone

Leuchtend rot, spritzig – ganz ohne Alkohol.

8.50

H O L U N D E R  G A R T E N

Holunderblütensirup · Limette · Soda · Minze

Klar, blumig, erfrischend.

6.50

H I M B E E R T R A U M

Himbeersirup · Zitronensaft · Soda · Minze

Süss und spritzig.

6.50

H A U S G E M A C H T E R  E I S T E E

Hibiscus Tee · Honig · Zuckersirup · Zitrone · Minze 

Hausgemacht, frisch und belebend.

8.50



BIER

APERITIVI

DIGESTIVI

MINERAL-FLASCHE

San Pellegrino 50cl

Panna 50cl

Liter San Pellegrino

Liter Panna

CocaCola 33cl 

CocaCola Zero 33cl

6.00

6.00

11.00

11.00

5.20

5.20

Moretti 300ml

Moretti 500ml

haldengut 300ml

haldengut 500ml

Erdinger Flasche

Moretti Alkoholfrei

5.20

7.20

Fanta 33cl

Sprite 33cl

Ginger Ale 20cl

Rivella Rot / Blau 33cl 

Schweppes Tonic

Schweppes Bitter Lemon

5.20

5.20

5.20

5.20

5.20

5.20

Chinotto 

Crodino

SanBitter

5.90

5.20

5.20

MINERAL-OFFEN

Eistee 0.3

Eistee 0.5

CocaCola 0.3

CocaCola 0.5

Apfelschorle 0.3

Apfelschorle 0.5

4.80

6.00

4.80

6.00

4.80

6.00

7.20

6.00

WARME GETRÄNKE

Espresso

Café Creme

Espresso Doppio

Coretto Grappa

Latte Macchiato

Cappuccino

4.80

4.80

6.20

8.00

6.50

6.00

Diverse Teesorten

Schokolade warm / kalt

5.00

5.50

Aperol Spritz

Hugo

Prosecco

Gespritzter Weisswein

Campari Orange

Cynar Orange 

Martini Bianco / Rosso

Bacardi

13.00

13.00

8.50

9.00

9.50

9.50

8.50

8.50

Vodka

Whisky Ballantine’s

Whisky Jack Daniel’s 

Whisky Chivas 12

Whisky Cola

Gin Tonic

8.00

8.00

8.00

10.00

10.00

10.00

Amaro Ramazotti

Amaro Averna 

Amaro Montenegro

Sambuca

Vecchia Romagna

Disaronno

Cynar

Jägermeister

Baileys

8.50

8.50

8.50

7.00

7.00

7.00

7.00

8.50

7.50

Gin Hendrick’s

Dry Gin Curtain’s 

8.00

8.00Gazzosa 

Zitrone, Orange, Blutorange

5.90

Iced Coffee

Kaffee Melange

7.50

6.00

5.20

7.20


	WIR WÜNSCHEN IHNEN GENUSSVOLLE MOMENTE UND EINE SCHÖNE ZEIT BEI UNS
	VORSPEISEN
	BRUSCHETTA
	Mit frischen Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Olivenöl auf ofenfrischem Hausbrot.

	BURRATA MIT ROHSCHINKEN & PESTO
	Cremige Burrata mit feinem Rohschinken und aromatischem Pesto.

	RINDSCARPACCIO
	Feines Rindscarpaccio mit Rucola, Kapern, Pinienkerne, Grana Padano-Splitter und frischem Citronette.

	ALPEN-SALAT
	Frischer Salat mit Speck, roten Zwiebeln, Brotcroutons, Grana Padano-Splitter und Radicchio.

	GEMISCHTER SALAT
	Bunte Salatmischung mit Karotten, Randen, Mais, Gurken und Cherrytomaten.

	GRÜNER SALAT
	Frischer Blattsalat, schlicht und klassisch.

	CREVETTEN AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
	Verfeinert mit Cherrytomaten und Petersilienpesto.

	AUBERGINEN-PARMIGIANA
	Geschichtete Auberginen mit Mozzarella und Tomatensauce, verfeinert mit Burrata-Creme.


	SUPPEN
	TOMATENSUPPE
	MINESTRONE
	CAPPELLETTI IN BRODO
	Gefüllte Teigtaschen mit Fleisch in Bouillon.


	PASTA
	SPAGHETTI CARBONARA
	Nach klassischer Art, ohne Rahm, mit knusprigem Speck.

	SPAGHETTI AGLIO E OLIO
	Mit Knoblauch und Olivenöl, verfeinert mit Sbriciolata (Brot-Crumble) und Burrata-Creme.

	HIRTEN-MAKKARONI
	Mit prosciutto, Speck, Hackfleisch, Eierschwämmli, Erbsen und Tomaten-Rahmsauce

	GARGANELLI ALLA ROMAGNOLA
	Frische Pasta mit Salsiccia, Cherrytomaten und aromatischem Petersilienpesto.

	TAGLIATELLE BOSCO
	Frische Pasta Mit Kalbsgeschnetzeltem, Steinpilzen und Pinienkernen an Trüffelcreme


	GEFÜLLTE  TEIGWAREN
	RISOTTO
	RISOTTO MIT SALSICCIA
	Cremiges Risotto mit italienischer Salsiccia, Gorgonzola-Creme und Walnüssen.

	GRANTORTELLONE BI-COLORE
	Zweifarbige Pasta aus Spinat- und Eier-Teig mit Ricotta - und Spinatfüllung, serviert an Butter-Salbei-Creme-Sauce.

	PANZEROTTI MIT STEINPILZ
	Gefüllte Teigwaren mit Steinpilzen, serviert an Trüffel-Rahmsauce.

	GNOCCHI RIPIENI MIT TOMATEN & MOZZARELLA
	Gefüllte Gnocchi mit Mozzarella, verfeinert mit Eierschwämmli, Steinpilzen und Rindsfiletstreifen, serviert an Safran-Rahmsauce und Petersilienpesto.

	LASAGNE ALLA BOLOGNESE
	Hausgemachte Lasagne mit Ragù, Béchamelsauce und Parmesan.

	OFEN-CANNELLONI
	Gefüllt mit Ricotta und Spinat, im Ofen gratiniert.

	RANDENRISOTTO
	Cremiges Risotto mit Randen, Philadelphia und gerösteten Mandeln.


	GRÖSTL MIT SPECK & SPIEGELEI
	KNÖDELTRIS
	SPINATSPÄTZLE
	FLEISCHGERICHTE
	BEILAGEN
	TAGLIATA DI ENTRECÔTE
	38.50
	Tranchiertes Entrecôte mit Rucola, Cherrytomaten und Grana Padano-Splitter. Serviert ohne Beilage.

	TAGLIATA DI POLLO
	34.50
	Tranchierte Pouletbrust mit Eierschwämmli und Steinpilzen an Rahmsauce, serviert mit Nudeln.

	OSSOBUCO ALLA MILANESE
	42.50
	Traditionell geschmortes Kalbshaxenstück, serviert mit Safranrisotto.

	RINDSMEDAILLON VOM GRILL (220 G)
	47.50
	Serviert mit Bratkartoffeln, Grillgemüse und Kräuterbutter, verfeinert mit gerösteten Mandeln.

	CORDON BLEU VELTLINER ART
	46.50
	Gefüllt mit Taleggio-Käse und Bresaola, serviert mit Pommes frites und Gemüse.

	SCALOPPINE DI VITELLO
	43.50
	Kalbsschnitzel an Champignon-Rahmsauce mit Trüffelcreme, serviert mit Parmesanrisotto.

	WIENERSCHNITZEL
	45.50
	Nach Wiener Art (Kalb) serviert mit Pommes frites und Preiselbeeren.

	RINDSFILET (250 G)
	48.50
	Zartes Rindsfilet, serviert mit cremigem Kartoffelstock und kräftiger Bratensauce.

	RINDSENTRECÔTE À LA PARISIENNE
	42.50
	Rindsentrecôte mit aromatischer Café-de-Paris-Butter, dazu knusprige Pommes frites.


	FISCHGERICHTE
	TAGLIATELLE AL SALMONE
	Frische Pasta mit Lachsfilet und cremiger Tomaten-Rahmsauce.

	RISOTTO AI FRUTTI DI MARE
	Cremiges Risotto mit Meeresfrüchten und Tomatensauce.

	LACHSFILET ALLA MEDITERRANEA
	Mit Taggiasca-Oliven, Cherrytomaten und Basilikum, serviert mit Nudeln als Beilage.


	MINI-GENUSS
	PIZZA MICKEY MOUSE
	Mit Tomaten und Mozzarella

	GARGANELLI (KURZE PASTA)
	mit butter oder Grana Padano

	SCHNIPPO
	*FÜR KINDER BIS 12 JAHRE


	KLASSISCHE PIZZA
	MARGHERITA
	Mit Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum.
	19.00


	THUNFISCH & ZWIEBELN
	Mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln.
	23.50


	PROSCIUTTO FUNGHI
	Mit Tomaten, Mozzarella, prosciutto und Champignons.
	24.00


	CAPRICCIOSA
	Mit Tomaten, Mozzarella, prosciutto, Champignons und Artischocken.
	24.50


	VIER KÄSE
	Mit Tomaten, Mozzarella und vier verschiedenen Käsesorten.
	24.50


	TEUFELSART
	Mit Tomaten, Mozzarella, Salami, Peperonata und Pfefferoni.
	26.50


	MEERESFRÜCHTE
	Mit Tomaten, Mozzarella und Meeresfrüchten.
	27.50


	NAPOLI
	Mit Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen und Oliven.
	25.00


	HAWAII
	Mit Tomaten, Mozzarella, prosciutto und Ananas.
	24.00



	PIZZA SELEZIONE
	COMMERCIO
	Mit Mozzarella, Trüffelcreme, Pinienkernen, Steinpilzen, Speck, Zwiebeln und Grana Padano.

	PHILADELPHIA
	Mit Tomaten, Mozzarella, getrockneten Tomaten, Philadelphia-Frischkäse und Spinat.

	FIT4FUN
	Mit Tomaten, Mozzarella, Pesto, Cherrytomaten und Eierschwämmli.

	BUFALA
	Mit Tomaten, Mozzarella, Büffelmozzarella, Basilikum und Pesto.

	TRICOLORE
	Mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Büffelmozzarella, Salami und getrockneten Tomaten.

	BURRATA
	Mit Tomaten, Mozzarella, Burrata, Rohschinken, Cherrytomaten, Basilikum und Rucola.

	LIGHT (WEISSE PIZZA)
	Mit Pesto, Frischkäse und Rucola.

	CALZONE PESTO
	Gefüllt mit Pesto, Mozzarella, Philadelphia und getrockneten Tomaten.

	CALZONE CLASSICO
	Gefüllt mit Tomaten, Mozzarella, prosciutto und Champignons.

	FILONCINO BRIE
	Gerollte Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Brie.

	FILONCINO TONNO
	Gerollte Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Thunfisch.


	KRONPLATZ
	Mit Tomaten, Mozzarella, Salami und Brie.

	MERANER
	Mit Tomaten, Mozzarella, Ei, getrockneten Tomaten und Spinat.

	DOLOMITEN
	Mit Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Gorgonzola, eierschwämmli und Zwiebeln.

	BAUERNBURSCHE „SEPPL“
	Mit Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei und Zwiebeln.

	JÄGER
	Mit Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln und Kaminwurze (geräucherte, luftgetrocknete Südtiroler Rohwurst).

	WARMER APFELSTRUDEL
	TIRAMISÙ DELLA CASA 12.00
	KAISERSCHMARREN
	HEISSE LIEBE
	AFFOGATO
	COCKTAILS
	APEROL SPRITZ
	Aperol · Prosecco · Soda · Orange Der Klassiker – spritzig, leicht bitter und voller Sonne.

	CAMPARI SPRITZ
	Campari · Prosecco · Soda · Orange Etwas kräftiger, mit echter italienischer Seele.

	HUGO
	Holunderblütensirup · Prosecco · Soda · Minze · Limette Frisch, duftend und gesellig.

	LIMONCELLO ROSMARINO
	Limoncello · Prosecco · Soda · Rosmarin · Orange Zitronig und kräuterig.

	MONTENEGRO SPRITZ
	Amaro Montenegro · Prosecco · Soda · Orange Samtig und aromatisch – die elegante Alternative zum Aperol.

	BLUEBERRY SMASH
	Gin · Zitronensaft · Zuckersirup · Blaubeeren  Fruchtig und leicht herb.

	HIMBEER MULE
	Wodka · Himbeersirup · Limettensaft · Ginger Ale Süss, spritzig und belebend.

	JÄGER GINGER
	Jägermeister · Prosecco · Limettensaft · Ginger Ale · Minze Kräuterig, würzig und frisch – inspiriert von den Alpen.

	AMARETTO SOUR
	Amaretto · Zitronensaft · Zuckersirup ·  Cremig, harmonisch und leicht bitter.


	MOCKTAILS
	SANBITTER & HOLUNDER – SÜDTIROLER SPRITZ
	Sanbitter · Holunderblütensirup · Soda · Minze · Zitrone Leuchtend rot, spritzig – ganz ohne Alkohol.

	HOLUNDER GARTEN
	Holunderblütensirup · Limette · Soda · Minze Klar, blumig, erfrischend.

	HIMBEERTRAUM
	Himbeersirup · Zitronensaft · Soda · Minze Süss und spritzig.

	HAUSGEMACHTER EISTEE
	Hibiscus Tee · Honig · Zuckersirup · Zitrone · Minze  Hausgemacht, frisch und belebend.
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