


VORSPEISEN

BRUSCHETTA

MIT FRISCHEN TOMATEN, BASILIKUM, KNOBLAUCH
UND OLIVENOL AUF OFENFRISCHEM HAUSBROT.

BURRATA
MIT ROHSCHINKEN & PESTO

CREMIGE BURRATA MIT FEINEM ROHSCHINKEN
UND AROMATISCHEM PESTO.

RINDSCARPACCIO

FEINES RINDSCARPACCIO MIT RUCOLA, KAPERN, PINIENKERNE,

GRANA PADANO-SPLITTER UND FRISCHEM CITRONETTE.

ALPEN-SALAT

FRISCHER SALAT MIT SPECK, ROTEN ZWIEBELN,
BROTCROUTONS, GRANA PADANO-SPLITTER UND RADICCHIO.

GEMISCHTER SALAT

BUNTE SALATMISCHUNG MIT KAROTTEN,
RANDEN, MAIS, GURKEN UND CHERRYTOMATEN.

GRUNER SALAT
FRISCHER BLATTSALAT, SCHLICHT UND KLASSISCH.

CREVETTEN AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
VERFEINERT MIT CHERRYTOMATEN UND PETERSILIENPESTO.

AUBERGINEN-PARMIGIANA

GESCHICHTETE AUBERGINEN MIT MOZZARELLA
UND TOMATENSAUCE, VERFEINERT MIT BURRATA-CREME.

SUPPEN

TOMATENSUPPE
MINESTRONE

CAPPELLETTI IN BRODO

GEFULLTE TEIGTASCHEN MIT FLEISCH IN BOUILLON.

1.50

24.50

27.00

14.00

13.50

9.50

25.50

rAR0)

9.50

11.50

13.50
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SPAGHETTI CARBONARA

NACH KLASSISCHER ART, OHNE RAHM,
MIT KNUSPRIGEM SPECK.

25.50

SPAGHETTI AGLIO E OLIO

MIT KNOBLAUCH UND OLIVENOL,
VERFEINERT MIT SBRICIOLATA (BROT-CRUMBLE)
UND BURRATA-CREME.

23.50

HIRTEN-MAKKARONI

MIT PROSCIUTTO, SPECK, HACKFLEISCH,
EIERSCHWAMMLI, ERBSEN
UND TOMATEN-RAHMSAUCE
26.50

GARGANELLI ALLA ROMAGNOLA

FRISCHE PASTA MIT SALSICCIA, CHERRYTOMATEN
UND AROMATISCHEM PETERSILIENPESTO.
27.00

TAGLIATELLE BOSCO

iy FRISCHE PASTA

e MIT KALBSGESCHNETZELTEM, STEINPH;ZEN
'UNDPINIENKERNEN AN TRUFFELCREME
28:50 = ¢
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GEFULLTE
TEIGWAREN

GRANTORTELLONE BI-COLORE

ZWEIFARBIGE PASTA AUS SPINAT- UND EIER-TEIG
MIT RICOTTA - UND SPINATFULLUNG,
SERVIERT AN BUTTER-SALBEI-CREME-SAUCE.

PANZEROTTI MIT STEINPILZ

GEFULLTE TEIGWAREN MIT STEINPILZEN,
SERVIERT AN TRUFFEL-RAHMSAUCE.

GNOCCHI RIPIENI
MIT TOMATEN § MOZZARELLA

GEFULLTE GNOCCHI MIT MOZZARELLA, VERFEINERT MIT
EIERSCHWAMMLI, STEINPILZEN UND RINDSFILETSTREIFEN,
SERVIERT AN SAFRAN-RAHMSAUCE UND PETERSILIENPESTO.

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 28.50

HAUSGEMACHTE LASAGNE MIT RAGU,
BECHAMELSAUCE UND PARMESAN.

OFEN-CANNELLONI

GEFULLT MIT RICOTTA UND SPINAT,
IM OFEN GRATINIERT.

RISOTTO

RANDENRISOTTO

CREMIGES RISOTTO MIT RANDEN,
PHILADELPHIA UND GEROSTETEN MANDELN.

RISOTTO MIT SALSICCIA

CREMIGES RISOTTO MIT ITALIENISCHER SALSICCIA,
GORGONZOLA-CREME UND WALNUSSEN.




TIROLER KARTOFFELPFANNE
MIT KNUSPRIG GEBRATENEN KARTOFFELN
UND SPECK, SERVIERT MIT ZWEI SPIEGELEIERN.

28.50

KNODELTRIS

EIN SUDTIROLER KLASSIKER
MIT SPECK-, SPINAT- UND KASEKNODELN,
SERVIERT AUF KRAUTSALAT MIT KUMMEL
UND BRAUNER SALBEIBUTTER.

7

ZARTE SPINATSPATZLE
IN CREMIGER RAHMSAUCE

MIT FEINEM PROSCIUTTO.
26.50

ZUBEREITUNGSZEIT:
20-25 MINUTEN

JE NACH
VERFUGBARKEIT -
UNSER SERVICE
INFORMIERT SIE GERNE




FLEISCHGERICHTE

TAGLIATA DI ENTRECOTE 38.50

TRANCHIERTES ENTRECOTE MIT RUCOLA, CHERRYTOMATEN
UND GRANA PADANO-SPLITTER. SERVIERT OHNE BEILAGE.

POMMES
) 9.50
TAGLIATA DI POLLO 34.50 DS GEMUSE
3 8.50
TRANCHIERTE POULETBRUST MIT EIERSCHWAMMLI SR e
UND STEINPILZEN AN RAHMSAUCE, SERVIERT MIT NUDELN. R 8.00
: SAFRANRISOTTO
: 9.50
OSSOBUCO ALLA MILANESE 42.50 A ; OFENKARTOFFEL
Ay 8.50
TRADITIONELL GESCHMORTES KALBSHAXENSTUCK, . % BUTTERNUDELN

SERVIERT MIT SAFRANRISOTTO.

RINDSMEDAILLON VOM GRILL (220 G) 47.50

SERVIERT MIT BRATKARTOFFELN, GRILLGEMUSE
UND KRAUTERBUTTER, VERFEINERT MIT GEROSTETEN MANDELN.

CORDON BLEU VELTLINER ART 46.50

GEFULLT MIT TALEGGIO-KASE UND BRESAOLA,
SERVIERT MIT POMMES FRITES UND GEMUSE.

SCALOPPINE DI VITELLO 43.50

KALBSSCHNITZEL AN CHAMPIGNON-RAHMSAUCE
MIT TROFFELCREME, SERVIERT MIT PARMESANRISOTTO.

WIENERSCHNITZEL 45.50

NACH WIENER ART (KALB)
SERVIERT MIT POMMES FRITES UND PREISELBEEREN.

RINDSFILET (250 G) 48.50

ZARTES RINDSFILET, SERVIERT MIT CREMIGEM
KARTOFFELSTOCK UND KRAFTIGER BRATENSAUCE.

RINDSENTRECOTE A LA PARISIENNE 42.50

RINDSENTRECOTE MIT AROMATISCHER CAFE-DE-PARIS-BUTTER,
DAZU KNUSPRIGE POMMES FRITES.






KLASSISCHE PIZZA

KLEINE PORTIONEN: 3.00 CHF GUNSTIGER
GLUTENFREIE PIZZA: +4.00 CHF ZUSCHLAG

MARGHERITA

MIT TOMATEN, MOZZARELLA
UND FRISCHEM BASILIKUM.

THUNFISCH & ZWIEBELN

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
THUNFISCH UND ZWIEBELN.

PROSCIUTTO FUNGHI

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
PROSCIUTTO UND CHAMPIGNONS.

CAPRICCIOSA

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
PROSCIUTTO, CHAMPIGNONS UND ARTISCHOCKEN.

VIER KASE

MIT TOMATEN, MOZZARELLA
UND VIER VERSCHIEDENEN KASESORTEN.

TEUFELSART

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
SALAMI, PEPERONATA UND PFEFFERONI.

MEERESFRUCHTE

MIT TOMATEN, MOZZARELLA
UND MEERESFRUCHTEN.

NAPOLI

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
KAPERN, SARDELLEN UND OLIVEN.

HAWAII

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
PROSCIUTTO UND ANANAS.




PIZZA SELEZIONE

COMMERCIO

MIT MOZZARELLA, TRUFFELCREME, PINIENKERNEN,
STEINPILZEN, SPECK, ZWIEBELN UND GRANA PADANO.

PHILADELPHIA

MIT TOMATEN, MOZZARELLA, GETROCKNETEN TOMATEN,
PHILADELPHIA-FRISCHKASE UND SPINAT.

FITAFUN

MIT TOMATEN, MOZZARELLA, PESTO,
CHERRYTOMATEN UND EIERSCHWAMMLI.

BUFALA

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
BUFFELMOZZARELLA, BASILIKUM UND PESTO.

TRICOLORE

MIT TOMATEN, MOZZARELLA, BASILIKUM,
BUFFELMOZZARELLA, SALAMI UND GETROCKNETEN TOMATEN.

BURRATA

MIT TOMATEN, MOZZARELLA, BURRATA, ROHSCHINKEN,
CHERRYTOMATEN, BASILIKUM UND RUCOLA.

LIGHT (WEISSE PIZZA)
MIT PESTO, FRISCHKASE UND RUCOLA.

CALZONE PESTO

GEFULLT MIT PESTO, MOZZARELLA,
PHILADELPHIA UND GETROCKNETEN TOMATEN.

CALZONE CLASSICO
GEFULLT MIT TOMATEN, MOZZARELLA,

PROSCIUTTO UND CHAMPIGNONS.

FILONCINO BRIE
GEROLLTE PIZZA MIT TOMATEN, MOZZARELLA UND BRIE.

FILONCINO TONNO

GEROLLTE PIZZA MIT TOMATEN, MOZZARELLA UND THUNFISCH.

32.00

26.00

26.00

27.50

29.00

30.00

24.00

26.00

27.00

24.50

25.50



KRONPLATZ
MIT TOMATEN, MOZZARELLA, SALAMI UND BRIE.

MERANER

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
El, GETROCKNETEN TOMATEN UND SPINAT.

DOLOMITEN

MIT TOMATEN, MOZZARELLA, SALSICCIA,
GORGONZOLA, EIERSCHWAMMLI UND ZWIEBELN.

BAUERNBURSCHE ,SEPPL"
MIT TOMATEN, MOZZARELLA, SPECK, EI UND ZWIEBELN.

JAGER

MIT TOMATEN, MOZZARELLA,
SPECK, ZWIEBELN UND KAMINWURZE
(GERAUCHERTE, LUFTGETROCKNETE SUDTIROLER ROHWURST).




WARMER
APFELSTRUDEL

TIRAMISU
DELLA CASA

12.00

SERVIERT MIT
VANILLESAUCE

12.00

&y ‘

HEISSE LIEBE

VANILLEGLACE
MIT HEISSEN BEEREN

10.50

KAISERSCHMARREN

SERVIERT MIT %
PREISELBEEREN
UND VANILLESAUCE
15.50

AFFOGATO

VANILLEGLACE MIT
HEISSEM ESPRESSO

8.50




COCKTAILS

APEROL SPRITZ

APEROL - PROSECCO - SODA - ORANGE
DER KLASSIKER - SPRITZIG, LEICHT BITTER UND VOLLER SONNE.

CAMPARI SPRITZ

CAMPARI - PROSECCO - SODA - ORANGE
ETWAS KRAFTIGER, MIT ECHTER ITALIENISCHER SEELE.

HUGO

HOLUNDERBLUTENSIRUP - PROSECCO - SODA - MINZE - LIMETTE
FRISCH, DUFTEND UND GESELLIG.

LIMONCELLO ROSMARINO

LIMONCELLO - PROSECCO - SODA - ROSMARIN - ORANGE
ZITRONIG UND KRAUTERIG.

MONTENEGRO SPRITZ

AMARO MONTENEGRO - PROSECCO - SODA - ORANGE
SAMTIG UND AROMATISCH - DIE ELEGANTE ALTERNATIVE ZUM APEROL.

BLUEBERRY SMASH

GIN - ZITRONENSAFT - ZUCKERSIRUP - BLAUBEEREN
FRUCHTIG UND LEICHT HERB.

HIMBEER MULE

WODKA - HIMBEERSIRUP - LIMETTENSAFT - GINGER ALE
$0SS, SPRITZIG UND BELEBEND.

JAGER GINGER

JAGERMEISTER - PROSECCO - LIMETTENSAFT - GINGER ALE - MINZE
KRAUTERIG, WURZIG UND FRISCH - INSPIRIERT VON DEN ALPEN.

AMARETTO SOUR

AMARETTO - ZITRONENSAFT - ZUCKERSIRUP -
CREMIG, HARMONISCH UND LEICHT BITTER.

13.00

13.00

13.00

13.00

14.00

15.50

15.00

14.50




MOCKTAILS

SANBITTER & HOLUNDER - 8.50
SUDTIROLER SPRITZ

SANBITTER - HOLUNDERBLUTENSIRUP - SODA - MINZE - ZITRONE
LEUCHTEND ROT, SPRITZIG - GANZ OHNE ALKOHOL.

HOLUNDER GARTEN 6.50

HOLUNDERBLUTENSIRUP - LIMETTE - SODA - MINZE
KLAR, BLUMIG, ERFRISCHEND.

HIMBEERTRAUM 6.50

HIMBEERSIRUP - ZITRONENSAFT - SODA - MINZE
SUSS UND SPRITZIG.

HAUSGEMACHTER EISTEE 8.50

HIBISCUS TEE - HONIG - ZUCKERSIRUP - ZITRONE - MINZE
HAUSGEMACHT, FRISCH UND BELEBEND.
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MINERAL-FLASCHE

SAN PELLEGRINO SOCL
PANNA SOCL

LITER SAN PELLEGRINO
LITER PANNA
COCACOLA 33CL

COCACOLA ZERO 33CL

FANTA 33CL

SPRITE 33CL

GINGER ALE 20CL
RIVELLA ROT / BLAU 33CL
SCHWEPPES TONIC

SCHWEPPES BITTER LEMON

CHINOTTO
CRODINO

SANBITTER

GAZZOSA
ZITRONE, ORANGE, BLUTORANGE

MINERAL-OFFEN

EISTEE 0.3

EISTEE 0.5
COCACOLA 0.3
COCACOLA 0.5
APFELSCHORLE 0.3

APFELSCHORLE 0.5

6.00

6.00

11.00

1.00

5.20

5.20

5.20

5.20

5.20

5.20

5.20

5.20

5.90

5.20

5.20
5.90

4.80

6.00

4.80

6.00

4.80

6.00

WARME GETRANKE

ESPRESSO
CAFE CREME
ESPRESSO DOPPIO
CORETTO GRAPPA
LATTE MACCHIATO

CAPPUCCINO
ICED COFFEE

KAFFEE MELANGE
DIVERSE TEESORTEN

SCHOKOLADE WARM / KALT

4.80

4.80

6.20

8.00

6.50

6.00
7.50

6.00

5.00

5.50

APERITIVI

APEROL SPRITZ

HUGO

PROSECCO
GESPRITZTER WEISSWEIN
CAMPARI ORANGE
CYNAR ORANGE
MARTINI BIANCO / ROSSO
BACARDI

VODKA

WHISKY BALLANTINE'S
WHISKY JACK DANIEL'S
WHISKY CHIVAS 12
WHISKY COLA

GIN TONIC

GIN HENDRICK'S

DRY GIN CURTAIN'S

BIER

MORETTI 300ML
MORETTI SOOML
HALDENGUT 300ML
HALDENGUT S00ML
ERDINGER FLASCHE

MORETTI ALKOHOLFREI

DIGESTIVI

AMARO RAMAZOTTI
AMARO AVERNA
AMARO MONTENEGRO
SAMBUCA

VECCHIA ROMAGNA
DISARONNO

CYNAR
JAGERMEISTER

BAILEYS

13.00

13.00

8.50

9.00

9.50

9.50

8.50

8.50

8.00

8.00

8.00

10.00

10.00

10.00

8.00

8.00

5.20

7.20

5.20

7.20

7.20

6.00

8.50

8.50

8.50

7.00

7.00

7.00

7.00

8.50

7.50




	WIR WÜNSCHEN IHNEN GENUSSVOLLE MOMENTE UND EINE SCHÖNE ZEIT BEI UNS
	VORSPEISEN
	BRUSCHETTA
	Mit frischen Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Olivenöl auf ofenfrischem Hausbrot.

	BURRATA MIT ROHSCHINKEN & PESTO
	Cremige Burrata mit feinem Rohschinken und aromatischem Pesto.

	RINDSCARPACCIO
	Feines Rindscarpaccio mit Rucola, Kapern, Pinienkerne, Grana Padano-Splitter und frischem Citronette.

	ALPEN-SALAT
	Frischer Salat mit Speck, roten Zwiebeln, Brotcroutons, Grana Padano-Splitter und Radicchio.

	GEMISCHTER SALAT
	Bunte Salatmischung mit Karotten, Randen, Mais, Gurken und Cherrytomaten.

	GRÜNER SALAT
	Frischer Blattsalat, schlicht und klassisch.

	CREVETTEN AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
	Verfeinert mit Cherrytomaten und Petersilienpesto.

	AUBERGINEN-PARMIGIANA
	Geschichtete Auberginen mit Mozzarella und Tomatensauce, verfeinert mit Burrata-Creme.


	SUPPEN
	TOMATENSUPPE
	MINESTRONE
	CAPPELLETTI IN BRODO
	Gefüllte Teigtaschen mit Fleisch in Bouillon.


	PASTA
	SPAGHETTI CARBONARA
	Nach klassischer Art, ohne Rahm, mit knusprigem Speck.

	SPAGHETTI AGLIO E OLIO
	Mit Knoblauch und Olivenöl, verfeinert mit Sbriciolata (Brot-Crumble) und Burrata-Creme.

	HIRTEN-MAKKARONI
	Mit prosciutto, Speck, Hackfleisch, Eierschwämmli, Erbsen und Tomaten-Rahmsauce

	GARGANELLI ALLA ROMAGNOLA
	Frische Pasta mit Salsiccia, Cherrytomaten und aromatischem Petersilienpesto.

	TAGLIATELLE BOSCO
	Frische Pasta Mit Kalbsgeschnetzeltem, Steinpilzen und Pinienkernen an Trüffelcreme


	GEFÜLLTE  TEIGWAREN
	RISOTTO
	RISOTTO MIT SALSICCIA
	Cremiges Risotto mit italienischer Salsiccia, Gorgonzola-Creme und Walnüssen.

	GRANTORTELLONE BI-COLORE
	Zweifarbige Pasta aus Spinat- und Eier-Teig mit Ricotta - und Spinatfüllung, serviert an Butter-Salbei-Creme-Sauce.

	PANZEROTTI MIT STEINPILZ
	Gefüllte Teigwaren mit Steinpilzen, serviert an Trüffel-Rahmsauce.

	GNOCCHI RIPIENI MIT TOMATEN & MOZZARELLA
	Gefüllte Gnocchi mit Mozzarella, verfeinert mit Eierschwämmli, Steinpilzen und Rindsfiletstreifen, serviert an Safran-Rahmsauce und Petersilienpesto.

	LASAGNE ALLA BOLOGNESE
	Hausgemachte Lasagne mit Ragù, Béchamelsauce und Parmesan.

	OFEN-CANNELLONI
	Gefüllt mit Ricotta und Spinat, im Ofen gratiniert.

	RANDENRISOTTO
	Cremiges Risotto mit Randen, Philadelphia und gerösteten Mandeln.


	GRÖSTL MIT SPECK & SPIEGELEI
	KNÖDELTRIS
	SPINATSPÄTZLE
	FLEISCHGERICHTE
	BEILAGEN
	TAGLIATA DI ENTRECÔTE
	38.50
	Tranchiertes Entrecôte mit Rucola, Cherrytomaten und Grana Padano-Splitter. Serviert ohne Beilage.

	TAGLIATA DI POLLO
	34.50
	Tranchierte Pouletbrust mit Eierschwämmli und Steinpilzen an Rahmsauce, serviert mit Nudeln.

	OSSOBUCO ALLA MILANESE
	42.50
	Traditionell geschmortes Kalbshaxenstück, serviert mit Safranrisotto.

	RINDSMEDAILLON VOM GRILL (220 G)
	47.50
	Serviert mit Bratkartoffeln, Grillgemüse und Kräuterbutter, verfeinert mit gerösteten Mandeln.

	CORDON BLEU VELTLINER ART
	46.50
	Gefüllt mit Taleggio-Käse und Bresaola, serviert mit Pommes frites und Gemüse.

	SCALOPPINE DI VITELLO
	43.50
	Kalbsschnitzel an Champignon-Rahmsauce mit Trüffelcreme, serviert mit Parmesanrisotto.

	WIENERSCHNITZEL
	45.50
	Nach Wiener Art (Kalb) serviert mit Pommes frites und Preiselbeeren.

	RINDSFILET (250 G)
	48.50
	Zartes Rindsfilet, serviert mit cremigem Kartoffelstock und kräftiger Bratensauce.

	RINDSENTRECÔTE À LA PARISIENNE
	42.50
	Rindsentrecôte mit aromatischer Café-de-Paris-Butter, dazu knusprige Pommes frites.


	FISCHGERICHTE
	TAGLIATELLE AL SALMONE
	Frische Pasta mit Lachsfilet und cremiger Tomaten-Rahmsauce.

	RISOTTO AI FRUTTI DI MARE
	Cremiges Risotto mit Meeresfrüchten und Tomatensauce.

	LACHSFILET ALLA MEDITERRANEA
	Mit Taggiasca-Oliven, Cherrytomaten und Basilikum, serviert mit Nudeln als Beilage.


	MINI-GENUSS
	PIZZA MICKEY MOUSE
	Mit Tomaten und Mozzarella

	GARGANELLI (KURZE PASTA)
	mit butter oder Grana Padano

	SCHNIPPO
	*FÜR KINDER BIS 12 JAHRE


	KLASSISCHE PIZZA
	MARGHERITA
	Mit Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum.
	19.00


	THUNFISCH & ZWIEBELN
	Mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln.
	23.50


	PROSCIUTTO FUNGHI
	Mit Tomaten, Mozzarella, prosciutto und Champignons.
	24.00


	CAPRICCIOSA
	Mit Tomaten, Mozzarella, prosciutto, Champignons und Artischocken.
	24.50


	VIER KÄSE
	Mit Tomaten, Mozzarella und vier verschiedenen Käsesorten.
	24.50


	TEUFELSART
	Mit Tomaten, Mozzarella, Salami, Peperonata und Pfefferoni.
	26.50


	MEERESFRÜCHTE
	Mit Tomaten, Mozzarella und Meeresfrüchten.
	27.50


	NAPOLI
	Mit Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen und Oliven.
	25.00


	HAWAII
	Mit Tomaten, Mozzarella, prosciutto und Ananas.
	24.00



	PIZZA SELEZIONE
	COMMERCIO
	Mit Mozzarella, Trüffelcreme, Pinienkernen, Steinpilzen, Speck, Zwiebeln und Grana Padano.

	PHILADELPHIA
	Mit Tomaten, Mozzarella, getrockneten Tomaten, Philadelphia-Frischkäse und Spinat.

	FIT4FUN
	Mit Tomaten, Mozzarella, Pesto, Cherrytomaten und Eierschwämmli.

	BUFALA
	Mit Tomaten, Mozzarella, Büffelmozzarella, Basilikum und Pesto.

	TRICOLORE
	Mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Büffelmozzarella, Salami und getrockneten Tomaten.

	BURRATA
	Mit Tomaten, Mozzarella, Burrata, Rohschinken, Cherrytomaten, Basilikum und Rucola.

	LIGHT (WEISSE PIZZA)
	Mit Pesto, Frischkäse und Rucola.

	CALZONE PESTO
	Gefüllt mit Pesto, Mozzarella, Philadelphia und getrockneten Tomaten.

	CALZONE CLASSICO
	Gefüllt mit Tomaten, Mozzarella, prosciutto und Champignons.

	FILONCINO BRIE
	Gerollte Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Brie.

	FILONCINO TONNO
	Gerollte Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Thunfisch.


	KRONPLATZ
	Mit Tomaten, Mozzarella, Salami und Brie.

	MERANER
	Mit Tomaten, Mozzarella, Ei, getrockneten Tomaten und Spinat.

	DOLOMITEN
	Mit Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Gorgonzola, eierschwämmli und Zwiebeln.

	BAUERNBURSCHE „SEPPL“
	Mit Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei und Zwiebeln.

	JÄGER
	Mit Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln und Kaminwurze (geräucherte, luftgetrocknete Südtiroler Rohwurst).

	WARMER APFELSTRUDEL
	TIRAMISÙ DELLA CASA 12.00
	KAISERSCHMARREN
	HEISSE LIEBE
	AFFOGATO
	COCKTAILS
	APEROL SPRITZ
	Aperol · Prosecco · Soda · Orange Der Klassiker – spritzig, leicht bitter und voller Sonne.

	CAMPARI SPRITZ
	Campari · Prosecco · Soda · Orange Etwas kräftiger, mit echter italienischer Seele.

	HUGO
	Holunderblütensirup · Prosecco · Soda · Minze · Limette Frisch, duftend und gesellig.

	LIMONCELLO ROSMARINO
	Limoncello · Prosecco · Soda · Rosmarin · Orange Zitronig und kräuterig.

	MONTENEGRO SPRITZ
	Amaro Montenegro · Prosecco · Soda · Orange Samtig und aromatisch – die elegante Alternative zum Aperol.

	BLUEBERRY SMASH
	Gin · Zitronensaft · Zuckersirup · Blaubeeren  Fruchtig und leicht herb.

	HIMBEER MULE
	Wodka · Himbeersirup · Limettensaft · Ginger Ale Süss, spritzig und belebend.

	JÄGER GINGER
	Jägermeister · Prosecco · Limettensaft · Ginger Ale · Minze Kräuterig, würzig und frisch – inspiriert von den Alpen.

	AMARETTO SOUR
	Amaretto · Zitronensaft · Zuckersirup ·  Cremig, harmonisch und leicht bitter.


	MOCKTAILS
	SANBITTER & HOLUNDER – SÜDTIROLER SPRITZ
	Sanbitter · Holunderblütensirup · Soda · Minze · Zitrone Leuchtend rot, spritzig – ganz ohne Alkohol.

	HOLUNDER GARTEN
	Holunderblütensirup · Limette · Soda · Minze Klar, blumig, erfrischend.

	HIMBEERTRAUM
	Himbeersirup · Zitronensaft · Soda · Minze Süss und spritzig.

	HAUSGEMACHTER EISTEE
	Hibiscus Tee · Honig · Zuckersirup · Zitrone · Minze  Hausgemacht, frisch und belebend.


	MINERAL-FLASCHE
	APERITIVI
	MINERAL-OFFEN
	BIER
	WARME GETRÄNKE
	DIGESTIVI

